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Bezeichnung: Martinsthaler Wildsau Riesling trocken
Qualitatsstufe: VDP.ERSTE LAGE*

Jahrgang: 2024

Alkohol: 11,5 %vol

Restzucker: 6,19/

Saure: 7.6 g/l

Fokussiert, klar und feinsinnig, mit erfrischend herber, duftiger
Frucht, flirrender Sdure und ohne unnotige Supe. Die Essenz von
Riesling!

Boden/Terroir

Steiniger, toniger Lehm aus Verwitterungsmaterial des Phyllits
(Ordovizium) mit Beimengungen von Lass und Ldsslehm, gegen den
Waldrand mit Kiesbeimengungen.

Vinifikation:

Durch selektive Handlese werden diese Trauben geerntet und nach
kurzer Maischestandzeit schonend gepresst. Eine natirliche
Vorklarung und kontrollierte Garung zum einen Teil in groffen
Holzfassern und zum anderen Teil in Edelstahltanks garantiert die
klare, feine Frucht und die Mineralitat, die diesen Wein so besonders
machen.

Weinbeschreibung:

Herbe Grapefruit, Granny Smith, Brausepulver und salzige Zitronen -
frischer geht es kaum. Daneben stehen aber auch sipliche
Apfelbliten und der Duft warmen Strohs. Der Korper ist extrem
fokussiert, mit flirrender Saure und keinem unndctigen Gramm
Restzucker. Insgesamt sehr klar und fein, mit Lénge auf der Zunge
und herbem Abgang, der an Krautertee erinnert. Die Essenz von
Riesling.

Speisen:

Ein herrlich eleganter Riesling, der sich wegen seiner Finesse als
perfekter Speisebegleiter flr Fisch, kraftige Pasteten oder zu
Geflligel anbietet.



