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DIEFENHARDT

WEINEXPERTISE

Bezeichnung: Spatburgunder Rose
Qualitatsstufe: VDP.GUTSWEIN
Jahrgang: 2025

= Alkohol: 11 %vol
Restzucker: 2.4 g/l

w Saure: 2.7 g/l

Rosé tragt den Sommer im Herzen! Frisch und
leichtfifig kommt er daher, begleitet von
Himbeerduft. Die dezente Supe gibt ihm den
besonderen Kick.

Boden/Terroir

Steiniger, toniger Lehm aus Verwitterungsmaterial des
Phyllits (Ordovizium} mit Beimengungen von L&ss und
Losslehm, gegen den Waldrand mit Kiesbeimengungen.

Vinifikation:

Die geernteten Trauben werden zum Teil durch
schonende Ganztraubenpressung und zum Teil durch
Saftabzug der entrappten Trauben weiterverarbeitet.
Durch eine naturliche Vorklarung und kentrollierte
Kaltgérung in Edelstahltanks erhalt der Weine sein
fruchtiges und frisches Aromaprofil.

Weinbeschreibung:
Rosé tragt den Sommer im Herzen! Frisch und
@ leichtflipig kommt er daher und bringt eine Duftwolke

von Himbeeren und reifen Pfirsichen mit sich. Die
dezente Sipe gibt ihm immensen Trinkfluss und eine

leichte Cremigkeit schmeichelt dem Gaumen. Der
DIEFENHARDT J

perfekte Wein fur den sommerlichen Abend auf der
SFATRURGUNDER ROSE Terrasse.

Speisen:

Besonders zu leichten Gerichten wie z.B. leckeren
Salaten lasst sich der Rose gut einschenken. Ein Wein,
der aber auch flir sich allein ein Genuss st
Empfehlung: Gedampftem Lachs mit Gemtuse aus dem
Wok und Reis.



